La Cucina

ZUPPA / ANTIPASTI / INSALATE

a E Fagiali

Antipasti Di Saly

91 E Vardure

Burrata “Caprose

Bresaols $7.99

Calamari Fritti 56.99

lata Mi

ucola E Grana

PASTA & RISOTTO

$5 addit

5959
$9.99
51299
Spaghetti All Turlddu AC,el\JIf!ﬁl!fcil“)wﬁPnnc: ’Towslfsro 51099
Fettuccine Alfredo Con Funghi $10.99
n Mushrooms, Parmesan Cheoza, Parclay
Tortallini Di Ricotta Con Salsa Di Pomodori Secchi 51099
Ravioli Di Gamberi Con Salsa Di Aragosts Dragoncello $16.99
hrimp Revioli, Lobster Tarragon Sauce
Gnocchi Di Patate Al Pesto 59.99
tato D c ’ S Eaiece
512,99

Risotto Ai Funghi Di Bosco

dd Mushioom Risatta

La Cucina

PIZZA

12-INCH

Caprese

Frosh Mozzaralls, Tomat

Prosciutto E Arugula
Mozzarolls Choase, Prasciutio, Arugula

Salame Piccante
Mozzaralla Ch

Pepporon), Tomate Sauce, Basil

Vogotali
Moz

a Cheeze, Pappers, Onions, Mushrcams, Black Olives, Gadic

SECONDI

Salmana Grigliato Con Crema Di Cannellini E Croccantine Di Prosciuttos

Griled Salman, White B

tispy Curod Ham Su

Filotti Di Branzino Al Forno Con Olive Taggiasea £ Pomoderini®
Son Bass, Charry Tomatoss, Taggiases Olives

Gambaeri Fra Diavalo
Sautded Shrimp, Spicy Tomato Sauce, Linguini

Cartoccio Di Dantice Rosso Al Frutti Di Mare
Red Snappar Livorness Style, Shrimp, Clams, Mussels, Charry Tomatoas
Horbs, Potatoes, Braised Fannel, Black Olivea

Scaloppina Di Vitello Marsala®
Sautdoed Vaal Scaloppini, Dry Marsala Sauce

Filotto Di Manzo Al Pepe Varda*
Besf Tondatloin, Green Pepparcarn Savcs, Bl Cheess Ravialk

Pollo Cacciatore:
Chicken Simmarad in Tomata, Rosemary Garlic Sauce, Poppars, Onions

Qss0 Bucco Alla Milanese
Braised Vaal Shank, Lamon, Garlic and Parshey Gremolata, Saffron Risotto
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